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CLAUSULAS JURIDICAS

PARTE |

Artigo 1.°
Objeto

1. O presente procedimento tem por objeto a aquisicdo de géneros por ementa e a sua posterior

confegdo e distribui¢do, incluindo servigo de copa, colocagéo de mesas, pelos locais do Colégio

Militar identificados na tabela constante no art.° 2.° do presente Caderno de Encargos.

2. A alimentagdo sera necessariamente confecionada na cozinha do Colégio Militar, sito no Largo da

Luz, 1600-498 Lisboa. O objeto do procedimento compreende a confegdo do pequeno-almogo,

almogo e jantar, bem como, o fornecimento dos reforgos da manh, lanches da tarde e

suplementos noturnos, conforme o plano de ementas, cademo de capitagdes, fichas técnicas e

condigdes dos géneros alimentares que constam dos Anexos B, C, D e F do Caderno de

Encargos, respetivamente, no periodo de 01 de julho de 2021 a 30 de junho de 2024.

Local de entrega dos bens

Artigo 2.°

As refeicdes objeto do contrato serdo fornecidas de acordo com a tabela infra.

Local de fornecimento,

Local de fornecimento,
entrega e distribuicéo

Local de fornecimento e

- Local de | entrega e distribuicdo de - entrega de refeicdes aos
Refeicéo ~ o e de refei¢des dos . N
confegdo | refeicoes com capitagéo Alunos do BC (dos 10 servidores/funcionarios
| (alunos 1° ciclo) do CM
aos 18 anos)
Pequeno-almogo Cozinha do Né&o aplicavel Edificio do Corpo de Edificio do Corpo de

Pag. 1de 35




Proc® CPI ExternAlim 2SEM21_1SEM24_IPE_CM

Refor¢o manhd sem gluten e/ou
sem lactose

Almogo

Almogo - Dieta

Almogo - Refeigao fria
Almogo sem gluten e/ou sem
lactose
Almogo vegetariano

Lanche tarde

Pavilhdo Morais
Sarmento - Geral 1.°
Ciclo

Edificio do Corpo de
Alunos - Gerais das
Companhias do
Corpo de Alunos

i Rafaingn fri Colégio Alunos - Refeitério do | Alunos - Refeitério do
Pequeno-almogo - Refeigao fria Militar, sito Corpo de Alunos Corpo de Alunos
Pequeno-almogo - sem gluten Largo da
ef/ou sem lactose Luz, 1600-
Reforco manha 498 Lisboa

Né&o aplicavel

Pavilhdo Morais
Sarmento - Refeitorio
1.° Ciclo

Edificio do Corpo de
Alunos - Refeitdrio do
Corpo de Alunos

Messe de Oficiais,
Messe de Sargentos e
Messe de Pragas

Pavilhdo Morais

Edificio do Corpo de
Alunos - Gerais das

Quantidades estimadas de consumo

Lanche tarde sem gliten elou Sarmento_ - Geral 1.° Companhias do Nao aplicavel
sem lactose Ciclo Corpo de Alunos
Jantar
Jantar - Dieta
Jantar - Refeigao fria
i Edificio do Corpo de | Edificio do Corpo de
Jantar sem gluten e/ou sem Nao aplicavel Alunos - Refeitério do | Alunos - Refeitério do
lactose Corpo de Alunos Corpo de Alunos
Jantar vegetariano
Ementa festiva
Edificio do Corpo de Edificio do Corpo de
Suplemento noturno Né&o aplicavel Alunos - Gerais das Alunos
Companhias do Gabinete dos
Corpo de Alunos Vigilantes
Artigo 3.°

As quantidades de refeicdes a fornecer constantes das tabelas abaixo representam quantidades

estimadas, ndo se encontrando a Entidade Adjudicante vinculada a sua total aquisigao, por um lado, e

podendo adquirir mais refeicdes do que as estimadas, por outro, desde que o valor do contrato e a

respetiva duragdo ndo sejam ultrapassados.

Tabela 1 — Quantidades estimadas de consumo para o pequeno-almogo e reforgo da manha

12 Refei¢do — Pequeno-almogo (normal; refeicao
fria; sem gluten e/ou sem lactose)

Reforgo da Manha (normal; sem gluten e/ou
sem lactose)

Ano Més c(::ﬂ':;%a?ol Capitagao Il | Capitagao Ill | Capitagdo I (alunos 1° |  Capitaggo Il e lll
ciclo. dos 5 (alunos dos 10 | (mais de 14 ciclo, dos 5aos 10 | (alunos dos 10 aos 18
' aos 14 anos) anos) anos) anos)
aos 10 anos)
2021 julho Nao aplicavel 1750 1965 2000 5450
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agosto 0 345 0 0
setembro 1750 1935 2200 5700
outubro 3850 3960 4840 12540
novembro 3150 3240 3960 10260
dezembro 1750 1950 2200 5700
SUBTOTAL 12250 13395 15200 39650
janeiro 4070 4070 5390 12540
fevereiro 2775 2815 3675 8550
margo 2960 3060 3920 9120
abril 2960 3020 3920 9120
maio 4070 4070 5390 12540
junho 2960 3020 3920 9120
2022 julho 1850 2070 2450 5700
agosto 0 230 0 0
setembro 1850 2030 2450 5700
outubro 4070 4070 5390 12540
novembro 3330 3330 4410 10260
dezembro 1850 2050 2450 5700
SUBTOTAL 32745 33835 43365 100890
janeiro 4070 4070 5390 12540
fevereiro 2775 2815 3675 8550
margo 2960 3060 3920 9120
abril 2960 3020 3920 9120
maio 4070 4070 5390 12540
junho 2960 3020 3920 9120
2022 julho 1850 2070 2450 5700
agosto 0 230 0 0
setembro 1850 2030 2450 5700
outubro 4070 4070 5390 12540
novembro 3330 3330 4410 10260
dezembro 1850 2050 2450 5700
SUBTOTAL 32745 33835 43365 100890
janeiro 4070 4070 5390 12540
fevereiro 2775 2815 3675 8550
margo 2960 3060 3920 9120
2022 abril 2960 3020 3920 9120
maio 4070 4070 5390 12540
junho 2960 3020 3920 9120
SUBTOTAL 19795 20055 26215 60990
Tabela 2 - Quantidades estimadas de consumo para o0 almogo e lanche da tarde
22 Refeicdo - Almogo (normal; dieta; refeicdo fria; | Lanche da tarde (normal; sem gluten e/ou sem
sem gluten e/ou sem lactose) lactose)
Ano Més i:lz'rt]i%a?ol Capitagdo Il | Capitagdo Il | Capitago I (alunos 1° |  Capitagdo Il e lll
: (alunos dos 10 | (mais de 14 ciclo, dos 5aos 10 | (alunos dos 10 aos 18
SIEE, B e 1 aos 14 anos) anos) anos) anos)
anos)
2021 julho 2000 3450 3260 2000 5450
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agosto 0 0 575 0 0
setembro 2450 3450 3390 2200 5700
outubro 5390 7590 6270 4840 12540
novembro 4410 6210 5130 3960 10260
dezembro 2450 3450 3450 2200 5700
SUBTOTAL 16700 24150 22075 15200 39650
janeiro 5390 7590 6270 5390 12540
fevereiro 3675 5175 4395 3675 8550
margo 3920 5520 4860 3920 9120
abril 3920 5520 4740 3920 9120
maio 5390 7590 6270 5390 12540
junho 3920 5520 4740 3920 9120
2022 julho 2450 3450 3510 2450 5700
agosto 0 0 575 0 0
setembro 2450 3450 3390 2450 5700
outubro 5390 7590 6270 5390 12540
novembro 4410 6210 5130 4410 10260
dezembro 2450 3450 3450 2450 5700
SUBTOTAL 43365 61065 53600 43365 100890
janeiro 5390 7590 6270 5390 12540
fevereiro 3675 5175 4395 3675 8550
margo 3920 5520 4860 3920 9120
abril 3920 5520 4740 3920 9120
maio 5390 7590 6270 5390 12540
junho 3920 5520 4740 3920 9120
2022 julho 2450 3450 3510 2450 5700
agosto 0 0 575 0 0
setembro 2450 3450 3390 2450 5700
outubro 5390 7590 6270 5390 12540
novembro 4410 6210 5130 4410 10260
dezembro 2450 3450 3450 2450 5700
SUBTOTAL 43365 61065 53600 43365 100890
janeiro 5390 7590 6270 5390 12540
fevereiro 3675 5175 4395 3675 8550
margo 3920 5520 4860 3920 9120
2022 abril 3920 5520 4740 3920 9120
maio 5390 7590 6270 5390 12540
junho 3920 5520 4740 3920 9120
SUBTOTAL 26215 36915 31275 26215 60990

Tabela 3 - Quantidades estimadas de consumo para o jantar, suplemento noturno e ementa festiva

3?2 Refeigéo - Jantar (normal; dieta; refei¢éo fria;
sem gluten e/ou sem lactose)

Ementa festiva

Suplemento Noturno
(normal; sem gluten
elou sem lactose)

Ano Mes ?:Iz';i%a%l Capitacao Il Capitacéo Il
ciclo. 5305 10 (alunos dos 10 | (mais de 14 Capitagao I, Il e lll Capitagao Il e Il
,anos) aos 14 anos) anos)
2021 julho Nao aplicavel 1750 1965 0 168
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agosto 0 345 0 184
setembro 1750 1935 970 152
outubro 3850 3960 0 176
novembro 3150 3240 0 144
dezembro 1750 1950 970 160
SUBTOTAL 12250 13395 1940 984
janeiro 4070 4070 0 176
fevereiro 2775 2815 0 136
margo 2960 3060 970 168
abril 2960 3020 0 152
maio 4070 4070 0 176
junho 2960 3020 0 152
2022 julho 1850 2070 0 168
agosto 0 230 0 184
setembro 1850 2030 970 152
outubro 4070 4070 0 176
novembro 3330 3330 0 144
dezembro 1850 2050 970 160
SUBTOTAL 32745 33835 2910 1944
janeiro 4070 4070 0 176
fevereiro 2775 2815 0 136
margo 2960 3060 970 168
abril 2960 3020 0 152
maio 4070 4070 0 176
junho 2960 3020 0 152
2022 julho 1850 2070 0 168
agosto 0 230 0 184
setembro 1850 2030 970 152
outubro 4070 4070 0 176
novembro 3330 3330 0 144
dezembro 1850 2050 970 160
SUBTOTAL 32745 33835 2910 1944
janeiro 4070 4070 0 176
fevereiro 2775 2815 0 136
margo 2960 3060 970 168
2022 abril 2960 3020 0 152
maio 4070 4070 0 176
junho 2960 3020 0 152
SUBTOTAL 19795 20055 970 960
Artigo 4.°

Eficacia e Vigéncia
Quando o prego contratual for superior a 950.000€, a execugdo do contrato apenas se inicia apos a

obtencao de visto ou declaragéo de conformidade por parte do Tribunal de Contas, nos termos do
disposto no n.° 4 do artigo 45.° da Lei n.° 98/97, de 26 de agosto, na sua redacgéo atual, cessando a sua
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vigéncia quando for atingido o valor maximo adjudicado, ou o dia 30 de junho de 2024, conforme o que

ocorrer primeiro e de acordo com as quantidades estimadas.

Artigo 5.°
Prego Base

1. O prego base é o pre¢go maximo que a entidade adjudicante se dispde a pagar pela execugédo de

todas as prestacdes que constituem o objeto do presente procedimento;

2. O prego contratual do presente procedimento correspondera a multiplicagéo do prego unitario por
tipologia de refeicdo proposto pelo adjudicatario, pela quantidade estimada de refeigdes a ser
requisitadas pelo Colégio Militar;

3. O preco maximo a pagar pela entidade adjudicante é de 2.964.428,77 € (dois milhdes,
novecentos e sessenta e quatro mil, quatrocentos e vinte e oito euros e setenta e sete
céntimos) (s/ IVA), correspondendo o valor maximo definido para cada ano a:

Ano 2021 2022 2023 2024 TOTAL
365192,42€ | 990297,45€ | 99029745€ |618641,45€ | 2.964.428,77 €

4. Nao podem ser ultrapassados os valores maximos definidos para cada ano.

Artigo 6.°
Condigoes de pagamento

1. O pagamento das faturas é efetuado no prazo de 30 (trinta) dias, nos termos da alinea d) do n.° 1
do artigo 299.° do Cddigo dos Contratos Publicos (CCP), ap6s a verificagdo e aceitagdo pela
respetiva Unidade, do cumprimento integral do objeto do contrato e dos niveis de servigo exigidos
no presente caderno de encargos e demais obrigagdes atribuiveis ao Adjudicatario;

2. Eventuais pedidos de adiantamentos de prego estdo condicionados pelo regime previsto no artigo
292.° do CCP;

3. Quando o contrato deva ser submetido a fiscalizagdo prévia por parte do Tribunal de Contas,
nenhum pagamento podera ser efetuado antes de ser obtido o respetivo visto ou declaragdo de
conformidade e de liquidados os respetivos emolumentos;

4. Em caso de atraso no pagamento por parte do contraente publico, conforme estipulado no n.° 6 do
artigo 26.° do DL n.° 84/2019, de 28 de junho, e no n.° 4 do artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 62/2013, de

10 de maio, o Adjudicatario tem direito aos juros de mora sobre o montante em divida a taxa
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legalmente fixada para o efeito e no periodo correspondente & mora, nos termos do artigo 326.° do
CCP;

5. As faturas devem ser emitidas com uma periodicidade mensal e disponibilizadas no portal da Fatura
Eletronica da eSPap até ao terceiro dia Util de cada més, sob pena da Entidade Adjudicante néo as
conseguir liquidar no prazo de trinta dias, conforme decorre da lei, sendo estas validadas pelo
Gestor do Contrato antes de serem processadas pelo Colégio Militar;

6. As faturas referidas no n.° anterior devem ser emitidas em nome do Colégio Militar com a seguinte
morada:

Colégio Militar, Largo da Luz, 1600-498 Lisboa

7. Para suportar a validagdo da fatura mensal, o Adjudicatario entrega diariamente na U/E/O um
documento legal (Guia de Entrega/Transporte), em duplicado, com as quantidades de refeicbes que
entrega por refei¢do, devendo este ser assinado nas duas vias, ficando uma para cada parte;

8. Deve fazer parte do descritivo das faturas o niumero do compromisso orgamental, a descri¢do do
processo, 0 numero do contrato e 0 numero do Compromisso e do Pedido de Compra;

9. O numero de refeicdes faturadas devera vir discriminado por tipologia de refei¢des e o seu total ndo
pode ser superior ao numero de refeicdes efetivamente requisitadas para o periodo a que se referir
(mensal);

10.A omissdo da informagdo descrita no nUmero anterior incorre na devolugdo da fatura e,
consequentemente, a atrasos no pagamento;

11.Em caso de discordancia quanto aos valores indicados nas faturas, deve a Entidade Adjudicante
comunicar ao Adjudicatéario, por escrito, os respetivos fundamentos, ficando o Adjudicatario obrigado
a prestar os esclarecimentos necessarios ou a proceder a emissdo de nova fatura corrigida, no

prazo de 10 (dez) dias;

Artigo 7.°
Requisicao das refei¢oes
1. A quantidade de refeigdes requisitadas diariamente, corresponde as refeicdes marcadas pelo
Colégio Militar na sua propria aplicacao informéatica de marcacao de alimentagdo. Serdo ministradas
formagOes nas instalagbes do Colégio Militar e atribuido 1 (um) user ID de acesso a referida
aplicagéo, para efeitos de visualizagéo e identificagdo das refeicdes marcadas pelo Colégio Militar,
sendo que, obrigatoriamente, 0 acesso a aplicagdo pelo adjudicatario para identificacdo das
quantidades requisitadas pelo Colégio Militar tem de ser efetuado, no minimo, com 24 horas de

antecedéncia relativamente ao dia do consumo das refeigdes;
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2. Diariamente o adjudicatario emite guias de remessa das refei¢des fornecidas ao Colégio Militar, as
quais sao obrigatoriamente emitidas em duplicado e assinadas pelo responsavel do adjudicatario
(atestando o fornecimento) e pelo responsavel pela Secgdo de Alimentagdo da Companhia de
Servigos do Colégio Militar (atestando o recebimento), sempre de acordo com as quantidades de
refeicbes marcadas pelo Colégio Militar na aplicagdo informatica, conforme referido no numero
anterior, exceto, quando exista documento assinado pela Diregdo do Colégio Militar ou por entidade
por esta designada, a definir as quantidades de refei¢des a serem fornecidas para determinado dia,

prevalecendo este documento sobre as quantidades marcadas na aplicagao referida;

3. As tabelas n.° 1, 2 e 3 que constam do artigo 3.° do presente cadermno de encargos identificam as
quantidades estimadas de refeigdes a requisitar pelo Colégio Militar no decorrer da execugéo do
objeto do presente procedimento, as quais contemplam a previsdo das interrupgdes escolares e 0s
dias de atividade reduzida, como € o caso dos fins de semana e feriados, em que, regra geral, ndo
serdo solicitadas refeicdes. Caso o Colégio Militar, em situagdes pontuais, necessitar do
fornecimento de refeicdes em dias de atividade reduzida, como é o caso dos fins de semana e

feriados, informara o adjudicatario com uma antecedéncia minima de 4 (quatro) dias.

Artigo 8.°

Deveres do Colégio Militar

No ambito do presente Caderno de Encargos, constituem deveres do Colégio Militar:

1. Requisitar o nimero de refeigdes a fornecer diariamente pelo Adjudicatario, através da marcagéao
de refeicdes na aplicagdo informética ou mediante entrega de documento assinado, em
conformidade com o definido no artigo anterior;

2. Atendendo a que, a atividade militar e/ou escolar podera por vezes néo se compatibilizar com os
horarios das refeigdes internamente definidos, deve o Colégio Militar informar o Adjudicatario
através de correio eletronico, com o minimo de 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia
relativamente ao dia do respetivo consumo, sempre que seja necessario a alteragéo do horéario de
fornecimento das refeigbes que consta da tabela n.° 4 do artigo seguinte do presente caderno de
encargos. No correio eletronico o Colégio Militar devera obrigatoriamente identificar o numero de
refeicGes a fornecer, bem como, o horério e local do respetivo fornecimento;

3. Caso seja aprovado novo horario das refeigdes, diferente do que consta na tabela n.° 4 do artigo
seguinte do presente caderno de encargos, tem o Colégio Militar a obrigatoriedade de informar o

Adjudicatario com uma antecedéncia minima de uma semana;
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4. Permitir 0o acesso de viaturas e colaboradores ao servico do Adjudicatario ao interior das
instalagdes da cozinha, devendo para isso solicitar as credenciagdes necessarias;

. Disponibilizar as instalagdes e equipamentos ja existentes, afetos a prestagao do servigo, em bom
estado de funcionamento, descriminados no Anexo |, que permitam a confegao e fornecimento da
alimentacdo, dentro dos parametros das boas praticas de higiene e seguranga alimentar,
nomeadamente:

a. Vestiarios/sanitarios, (M/F) com cacifos destinados aos colaboradores ao servico do
Adjudicatario;

b. Armazém de apoio individual;

c. A cozinha e respetivo equipamento (fixo e movel);

d. O acesso as instalagdes da cozinha e do armazém de apoio individual ao Adjudicatario.

6. Assegurar o fornecimento dos servigos de agua, eletricidade e gas ao Adjudicatario nas

instalagdes disponibilizadas pelo Colégio Militar para efeitos de execugé@o do objeto do presente

procedimento, bem como suportar os respetivos encargos.

Artigo 9.°

Deveres do Adjudicatario

No ambito do presente contrato, constituem deveres do Adjudicatario:

1. Garantir a confe¢do da alimentagcdo na Cozinha do Colégio Militar, sito no Largo da Luz em
Lisboa, em consonancia com o plano de ementas, caderno de capitagdes, fichas técnicas e
condigdes dos géneros alimentares constantes dos Anexos B, C, D e F ao presente caderno de
encargos, em conformidade com as quantidades de refei¢des requisitadas pelo Colégio Militar e nos
horarios definidos para o efeito que constam da tabela n.° 4 infra (podem sofrer alteragbes de
acordo com o programa curricular, mas nunca mais de meia hora e comunicado com uma
antecedéncia minima de uma semana):

Tabela 4 — Horarios das refei¢des

Refeicio Entidade Refeicio Local de
prontai)ara habilitada prontagpara fornecimento/entregal
Refeicao orova do par:) \c/a;e(tjt:)ar fornecer ao distribuicao Observagoes
rancho prancho Colégio Militar
P:ﬁ#:gg- 07h10 | OficialDia |  07h15 Refe';‘;’m:og”m
Reforgo Nio N0 Edificio do Corpo de | Acondicionado
manha avlicavel avlicavel 07h20 Alunos - Gerais das em sacos
(capitagéo |l P P Companhias do individuais.
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e lll) Corpo de Alunos
Reforgo Pavilhdo Morais Acondicionado
manha 10h00 Sarmento - Geral 1.° em sacos
(capitacdo ) Ciclo individuais.
Almogo Comandante Pavilndo Morais
(capita %o 0 Corno 12h45 Sarmento — Refeitorio
pitag Ao do 1.° Ciclo
12h20 ) *12h20
Almogo por Entidade . cx
LY 12h20* e Refeitorio do Corpo almogam
(capitacdo Il por este 13h00 de Alunos apenas 20
e Il designada p
pessoas
Almogo ~ ~ N
(capitaggo | _ h0 N80 | 12n30m3nop | Jresse de Oficlars,
) aplicave aplicave argentos e Pragas
Lanche tarde Pavilhdo Morais
o 13h00 Sarmento - Geral 1.°
(capitagéo I) Cicl
Néo Néo ___~Ic0 _
Lanche tarde | aplicavel aplicavel Edificio do Co_r pode | Acandicionado
Y Alunos - Gerais das em sacos
(capitacéo Il 13h45 c hias d ndividuai
e Il ompanhias do individuais.
Corpo de Alunos
Jantar 19h30 | Oficial Dia 19h40 Refeitorio do Corpo
de Alunos
Comandante
Ementa Algr?gzoou Refeitorio do CAL
festiva 13h00/19h30 or entidade 13h10/19h40 | e/ou Messes (sempre
almogo/jantar P em coordenagao)
por este
designada
Edificio do Corpo de | Acondicionado
Alunos - Gerais das em sacos
Suplemento Nao Nao Companhias do individuais.
., . 19h45
noturno aplicavel aplicavel Corpo de Alunos e

Gabinete dos
Vigilantes

2. O cumprimento das ementas diarias que constam do plano de ementas em Anexo B ao presente

caderno de encargos € obrigatério. Podendo, no entanto, serem solicitadas alteragdes ao plano de

ementas pelo Colégio Militar ao adjudicatario com uma antecedéncia minima de uma semana.

3. Eventuais necessidades de alteragdes ao plano de ementas por parte do adjudicatario séo

também solicitadas com uma antecedéncia minima de uma semana, as quais carecem de

autorizacao prévia da Diregéo do Colégio Militar ou de entidade por esta designada;

4. Garantir a alimentacdo confecionada de acordo com as capitagdes, fichas técnicas e condi¢des dos

géneros alimentares definidas nos Anexos C, D e F ao presente caderno de encargos, podendo, no

entanto, mediante solicitagdo prévia da Dire¢cdo do Colégio Militar ou de entidade por esta
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designada com uma antecedéncia minima de uma semana, verificar-se a necessidade de se
proceder ao ajustamento das capitagdes e fichas técnicas, no que respeita aos produtos e
capitagdes que constam das tabelas n.° 14, 15, 16, 18, 19, 20, 21 e 22 do caderno de capitacdes
em Anexo C ao presente caderno de encargos, de forma a salvaguardar-se a salde alimentar e a
satisfacdo dos utentes do Colégio Militar.

A satisfacdo dos utentes do Colégio Militar, sera quantificada através da anélise a efetuar-se aos
inquéritos que serdo elaborados por ambas as partes de acordo com o definido no artigo 18.° do
presente caderno de encargos.

Contactar o Oficial de Dia (OfDia), quando tiverem a loica do jantar e as instalacdes lavadas e
prontas para iniciar trabalhos no dia seguinte. Os trabalhadores sé deverdo abandonar as
instalagdes do Colégio Militar apos este trabalho se encontrar realizado e apds autorizagéo do
OfDia;

Utilizar de forma eficiente os recursos de agua, eletricidade e gas durante a execugéo do objeto do
presente procedimento;

Assegurar a correta utilizagdo dos equipamentos que Ihe sejam cedidos no @mbito do contrato,
respeitando as instrucdes de funcionamento dos mesmos, bem como as regras de seguranga
aplicaveis. Para o efeito, os equipamentos que constam no Anexo | ao presente Caderno de
Encargos, serédo disponibilizados em bom funcionamento e devendo ser restituidos no final do
contrato nas mesmas condigdes, salvo as decorrentes do desgaste inerente & sua normal
utilizacao.

Suportar os encargos associados as manutengdes preventivas e corretivas dos equipamentos
cedidos pelo Colégio Militar, ao adjudicatario para execugédo do objeto do presente procedimento,
até ao montante maximo mensal de 750,00 € (setecentos e cinquenta euros), ao qual acresce o
IVA a taxa legal em vigor, devendo para tal, efetuar a respetiva visita técnica as instalagdes do
Colégio Militar de forma a atestar o pleno conhecimento dos equipamentos existentes e da
condi¢do dos mesmos.

Eventuais custos acrescidos ao montante anteriormente referido, bem como situagbes em que o
equipamento seja considerado seja considerado inoperacional e irreparavel, serdo suportados pelo
Colégio Militar, desde que néo resultem de inadequada utilizagdo por parte dos funcionarios ao
servico do Adjudicatario, sendo que ambas as partes podem apresentar orgamentos para o efeito,
prevalecendo o orgamento com o mais baixo preco;

Fornecer os dados dos trabalhadores até 5 (cinco) dias uteis antes do inicio do contrato, para
efeitos de controlo de acessos.
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Artigo 10.°

Meios humanos

1. O adjudicatario devera dispor de um quadro de pessoal em niimero suficiente para exercer, de
forma continua, competente e pontual, as atividades objeto do contrato;
2. N&o obstante o referido no ponto anterior, importa realgar:

a. O quadro de pessoal minimo € o0 que se encontra abaixo:

QUADROS DE PESSOAL
Gestor C Empregados de Servigo de
Responsavel CRENES | FEEEisEs Refeitdrio/Reforgos/Mesa| Copa U
Turno A
(06h00-15h00) 1 1 1 10 4
Turno B
(12h00-22h00) 1 1 2 4
TOTAL 1 2 2 12 8 251
Distribuido da seguinte forma:
QUADROS DE PESSOAL
Gestor C Empregados de Servigo
Responsavel CRATIETES | [FiperEaonEs Refeitorio/Reforgos/Mesa | de Copa TOTHL
Corpo de Alunos 8 22
1.° Ciclo 1 2 2 4 8 3
TOTAL 1 2 2 12 8 252

b. No que concerne a distribuicdo, o adjudicatario devera ter, obrigatoriamente, no minimo, 2
pessoas por linha self-service, de forma a cumprir toda a distribuigdo num tempo maximo
de 30 minutos.

3. O adjudicatario constitui-se como entidade empregadora, relativamente ao pessoal afeto a
prestacdo de servigos, nos termos preconizados na legislagdo em vigor, sendo da sua exclusiva
responsabilidade as obrigagdes relativas aos seus trabalhadores, no que respeita aos encargos com
a obrigacao contributiva para a seguranga social e os impostos sobre os rendimentos, cabendo-lhe
ainda suportar a totalidade dos encargos com seguros de saude no trabalho e demais sistemas de
prevencao e protecao, incluindo exames de vigilancia da saude e promogdo da seguranga e saude
no trabalho, bem como um seguro contra acidentes de trabalho e seguro de responsabilidade civil,
obrigando-se a fornecer ao Colégio Militar, aquando da outorga do contrato:

a. Alista com o nome, funcao/especialidade e nacionalidade dos trabalhadores ao seu servico;

1 Com horério de trabalho de 7h, no minimo.
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b. Cépia de documento onde conste a inscricdo dos trabalhadores na Seguranga Social e
comunicagao de inicio de atividade a Autoridade Tributaria, contrato de trabalho vélido para cada
funcionario e contrato de seguro de acidentes pessoais/trabalho garantindo a cobertura dos
riscos decorrentes de acidentes de trabalho a todos os trabalhadores ao seu servigo;

c. O mapa de horéario de trabalho dos trabalhadores afetos as instalagbes do Colégio Militar e
respetivos turnos, para os dias Uteis e dias de atividade reduzida;

d. Os dados dos trabalhadores designados para substituirem os trabalhadores elencados na alinea
a., em caso de férias, faltas e licencgas;

. O Adjudicatario deve, antecipadamente, comunicar a Entidade Adjudicante qualquer alteragdo aos

dados mencionados nas alineas anteriores;

. O Adjudicatario deve garantir que todo o pessoal por si empregue esta habilitado pela medicina do

trabalho, e evidencia uma escrupulosa higiene pessoal e cuidada apresentagdo, sendo da

responsabilidade daquele, dotar os seus funcionarios com farda de trabalho adequada, completa

(incluindo protegéo para o cabelo e calgado) e destinada exclusivamente a atividade desenvolvida

no Colégio Militar, de acordo com a legislagéo em vigor;

. O Adjudicatario deve desenvolver agbes com vista a minimizar a rotatividade dos seus

trabalhadores, de modo a garantir a consisténcia e a qualidade dos trabalhos realizados;

. O Adjudicatério deve providenciar a substituicdo de qualquer seu colaborador, que por motivo de

licenga ou absentismo ndo comparega no local devido para prestar servico no &mbito do presente

procedimento por um periodo superior a 24 (vinte e quatro) horas;

. O quadro de trabalhadores devera exercer de forma continua, competente e pontual os servigos

objeto do contrato;

. A Entidade Adjudicante podera requerer a substituicdo de um trabalhador, se constatar, por parte

daquele, situagdes de indisciplina, absentismo reiterado, incumprimento das clausulas contratuais,

das normas de HCCP, ou outras;

10.0 Adjudicatario obriga-se a respeitar os direitos e regalias laborais legalmente consagrados aos

seus trabalhadores, independentemente do regime que lhes seja aplicavel, sendo da exclusiva
responsabilidade do Adjudicatario todas as infragbes a essa legislacéo;

11.No acesso as instalagdes militares todos os colaboradores ao servigo do adjudicatario deverao ser

portadores de cartdo de identificagdo, estando sujeitos as regras de seguranga impostas pelo
Estado de Seguranga em vigor no Colégio Militar;

12.0 Adjudicatario deve ainda apresentar, antes do inicio de fungdes, se o funcionario ndo for de

nacionalidade de pais da Unido Europeia, visto valido de permanéncia em territorio nacional;

2 Com horario de trabalho de 7h, no minimo.
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13.0s trabalhadores do Adjudicatéario afetos a prestagéo de servicos devem ter a formagdo adequada
para a utilizacdo e manuseamento tanto do equipamento como dos produtos inerentes a execugao
do contrato;

14.0 numero e categorias dos trabalhadores do adjudicatario afetos ao servico objeto do presente
procedimento, serdo as constantes na proposta do mesmo, respeitados os quantitativos minimos
constantes do n° 2 do presente artigo;

15.0 numero de trabalhadores propostos, ndo pode ser causa de um servigo de menor qualidade ou
celeridade, que 0 mesmo exige, sendo que, sempre que tal se verifique, cabe ao adjudicatario

promover o reforco de pessoal.

Artigo 11.°

Inventario, instalagdes de confegao, equipamento e material

1. O Colégio Militar coloca a disposigéo do adjudicatario o seu armazém de apoio individual e a sua
cozinha, bem como o respetivo equipamento (fixo e mével) e demais materiais de hotelaria que
deverdo apresentar-se sempre em boas condi¢des de higiene e conservagéo;

2. Consideram-se instalagdes disponibilizadas ao adjudicatario para efeitos de execugdo do objeto do
presente procedimento, 0 armazém de apoio individual, a cozinha, os sanitarios/vestiarios do
pessoal, os corredores e todos os anexos de acesso as mesmas, sendo o Adjudicatario
responsavel pela sua limpeza e higienizagdo, bem como garantir a aquisi¢do dos consumiveis
necessarios para o normal funcionamento dos materiais/equipamentos disponibilizados pelo Colégio
Militar. O adjudicatario é responsavel pelas operagdes de limpeza e desinfecdo das instalagdes,
limpeza de chaminés, exaustores e outros sistemas de extragao e exaustao, supervisionando o seu
uso abusivo, excessivo ou a sua aplicagdo errada, obedecendo ao plano de higienizagéo
previamente definido;

3. Todos os equipamentos disponibilizados pelo Colégio Militar ao Adjudicatario seréo sujeitos a
inventario, o qual sera conferido por ambas as partes no inicio, durante e no termo da execugdo do
contrato, para efeitos de controlo. Findo o contrato, as instalagdes, o equipamento e outro material
serdo restituidos em bom estado de conservagdo e funcionamento e conferida a Ficha de
Inventério, anotando a Sec¢do de Alimentagéo as faltas que faré parte do relatorio final a elaborar
pela Seccdo Logistica do Colégio Militar, sendo o adjudicatério o responsavel por repor as faltas
identificadas no relatério final;

4. Todos os registos inerentes ao Sistema de Seguranca Alimentar implementado pelo adjudicatario

deverdo ser executados e documentados. Pelo menos deveréo constar os seguintes registos:

P4g. 14 de 35



Proc® CPI ExternAlim 2SEM21_1SEM24_IPE_CM

a. Controlo a recegao de matérias-primas;

b. Temperaturas dos sistemas de frio (refrigeragdo/manutencéo de congelados);

c. Pontos criticos de controlo, como por exemplo a monitorizagdo térmica com termémetro
adequado de cada refeigdo produzida, dos equipamentos de manutencdo a quente (banhos-
maria/estufas) ou dos préprios alimentos ap6s a cocgdo, € a lavagem e desinfe¢cdo de
hortalicas/frutas/ervas aromaticas para consumo em cru.

5. O adjudicatério tera que possuir Kits de visita e 1 kit de testes répidos para controlo da qualidade
dos 6leos de fritura, com um minimo de 12 (doze) elementos;

6. O Adjudicatario sera responsavel pelos custos das matérias-primas indiretas, como sejam todo o
material de apoio nomeadamente:

Tabuleiros, cuvetes, recipientes e malas térmicas (se ndo existirem);

Pelicula aderente para revestimento de embalagens individuais;

Toalhetes para tabuleiro e mesa, sacos de talheres, guardanapos, entre outros;

e o T

Utensilios de cozinha e servigo, tachos, panelas, conchas, frigideiras, entre outros (caso ndo

existam);

®

Sacos plasticos para acondicionamento de produtos alimentares e lixo;

=h

Embalagens descartaveis quando necessarias;

Todos os detergentes e artigos de higiene necessarios;

5 @

Outro material necessario a atividade, como € o caso dos consumiveis necessarios para o

normal funcionamento dos materiais e equipamentos disponibilizados.

Artigo 12.°

Sistemas de informagao

1. O Colégio Militar obriga-se a manter um sistema de gestao adequado ao desenvolvimento das suas
atividades, e que possibilite:

a. A requisigdo do numero de refei¢des a confecionar e a fornecer diariamente, descriminadas por
Pequeno-almogo (1.2 Refeigdo normal/fria/sem gliten e/ou sem lactose), Reforco da manha
(Reforgo  manh&@ normal/lsem gliten elou sem lactose), Almogo (2.2 refeicdo
normal/fria/vegetariana/sem gluten e/ou sem lactose), Lanche da tarde (Lanche tarde
normal/sem gliten e/ou sem lactose), Jantar (3.2 refeicdo normal/fria/vegetariana/sem glaten
elou sem lactose), ementas festivas e Suplemento noturno/Reforgo de servigo (Suplemento

noturno normal/sem gluten e/ou sem lactose);
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O registo do nimero de refeicdes requisitadas, de modo a que os outorgantes controlem o
processamento da faturagéo;

O acesso do adjudicatario a aplicacdo de marcacdo de refeicbes pelo Colégio Militar para
identificacdo e posterior fornecimento das quantidades de refeigdes requisitadas, de acordo com
o definido no artigo 3.° do presente caderno de encargos. No caso da aplicagédo referida ndo se
encontrar disponivel por qualquer motivo, o Colégio Militar emite uma requisi¢do diaria com 24
(vinte e quatro) horas de antecedéncia relativamente ao dia do consumo, devidamente assinada
pela Dire¢do do Colégio Militar ou por entidade por esta designada, sendo a mesma enviada por
correio eletronico ao adjudicatario com as quantidades requisitadas, por forma a solicitar o seu
fornecimento;

A elaboracdo de inquéritos internos para avaliagdo da satisfacdo das refeigdes confecionadas
pelo adjudicatario.

. O adjudicatario obriga-se a apresentar ao Colégio Militar, sempre que esta Ihe solicite, todos os

documentos e informagdes relativos ao fornecimento, designadamente:

a.

Guias de entrega dos géneros destinados a confegéo, faturas dos seus adjudicatarios relativas a
fornecimentos de géneros e outros documentos semelhantes, destinados a apurar as

quantidades fornecidas e a rastreabilidade dos alimentos;

. Relatérios ou documentos semelhantes relativos a auditorias ou inspe¢es no ambito da

qualidade, higiene e segurancga alimentar, efetuadas quer pelos seus 6rgdos de controlo interno,
quer por entidades externas;
Informacgao relativa ao sistema de qualidade que tenha implementado, incluindo o acesso aos

respetivos manuais e documentos semelhantes;

. Documentos comprovativos da titularidade das autorizagdes, certificados ou licengas legalmente

exigidas para o fornecimento contratado;

Documentagéo que suporte o cumprimento dos normativos aplicaveis em matéria de sanidade
do pessoal afeto a atividade;

A emissdo das guias de remessa em conformidade com as quantidades de refeicoes
requisitadas e confecionadas/fornecidas, devendo proceder a sua entrega diaria a Secgéo de
Alimentagao da Companhia de Servigos do Colégio Militar, de acordo com o definido no n.° 2 do
artigo 7.° do presente caderno de encargos, a qual remete posteriormente as guias para a
Secgéo Logistica do Colégio Militar;

. A emissé@o da faturacdo correspondente ao contrato, que devera ser mensal, agrupando as

varias guias de remessa diarias referentes ao més em questdo devidamente assinadas, em

conformidade com o definido no n.° 2 e 3 do artigo 7.° do presente caderno de encargos.
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Artigo 13.°

Requisitos minimos do fornecimento da alimentagdo confecionada

No &mbito do objeto do presente procedimento, o adjudicatario deve cumprir, no minimo, os seguintes

requisitos:

1.

Garantir o cumprimento das normas em vigor no que se refere a atividade de refeicdes
confecionadas, bem como deter todas as licengas e certificacdes necessarias ao exercicio da

atividade;

. Garantir o cumprimento das normas em vigor no que se refere as regras do HACCP (Hazard

Analysis Critical Control Points) e das regras de Seguranga Alimentar que constam do Anexo G, no
decorrer da atividade de fornecimento da alimentag&o confecionada, nomeadamente, assegurando
a existéncia de equipamentos de refrigeracdo e de transporte, para dar cumprimento ao
fornecimento de viveres, confecédo e distribuicdo de alimentacdo, dentro dos parametros das boas
praticas de higiene e seguranga alimentar, em conformidade com os requisitos previstos nas
Normas de Controlo de Qualidade (NCQ) constantes do Anexo E, ao presente caderno de
encargos, e em conformidade com a legislacéo referida no artigo 31.° do presente caderno de

encargos;

. Assegurar a substituicdo imediata por produtos idénticos ou sucedaneos, sem encargos adicionais

para o Colégio Militar, sempre que os géneros incorporados e ementas apresentadas sejam
rejeitados, por incumprimento de quaisquer requisitos do presente caderno de encargos, depois de
relatério fundamentado por um médico veterinario do Servigo de Saude do Exército, recorrendo-se
para o efeito, se necesséario, a Ementa de Emergéncia ou a Ementa Alternativa proposta pelo

adjudicatario;

. Garantir o cumprimento das capitagdes constantes das tabelas do Anexo C ao presente caderno de

encargos

. Garantir que, depois de cozinhados, os produtos de origem animal ndo sofram perdas, na respetiva

capitagéo, superiores a 30 (trinta)% do peso contratado;

. Assegurar que, nos casos previstos no ponto anterior, os produtos rejeitados sado considerados

como néo fornecidos e ndo poderao ser utilizados na confegao de outras refeicdes;

. Garantir que ndo sdo utilizados restos ou sobras de quaisquer refeicdes na confecdo de outras

refeicdes devendo o Adjudicatario estabelecer a politica sobre os restos de comida resultantes e

apos a distribuigéo;
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8. Garantir o cumprimento do estipulado no presente Caderno de Encargos relativamente a qualidade
e condicbes dos géneros fornecidos, ao plano de ementas, caderno de capitagdes, e fichas
técnicas, nos termos previstos nos Anexos B, C, D e F ao presente caderno de encargos;

9. Garantir a qualidade dos géneros utilizados na confe¢do das refeicbes a fornecer, e a sua
conformidade com as especificagdes legais e contratualmente fixadas pelas Normas de Controlo de
Qualidade (NCQ) que constam do Anexo E ao presente caderno de encargos;

10.Assegurar a recolha, transporte e despejo de lixo e residuos das atividades associadas a confecéo
e ao fornecimento de refeicbes e respetivo encaminhamento para posterior tratamento ou

reciclagem de acordo com a legislag&o vigente.

Artigo 14.°

Ementas de emergéncia e festivas

1. Encontra-se definido no plano de ementas uma ementa de emergéncia constituida por alimentos
enlatados, os quais serdo confecionados no momento, no caso em que por qualquer circunstancia
anormal e imprevisivel, seja impossivel fornecer a alimentagdo prevista para aquele dia. O
adjudicatario podera ainda propor uma ementa alternativa devendo obter consentimento expresso
para o efeito por parte do Colégio Militar;

2. O recurso a ementa de emergéncia carece de autorizagdo prévia do Colégio Militar. A utilizagao
desta ementa, por facto imputavel ao adjudicatario ndo impede a aplicagao das eventuais sangdes;

3. As ementas festivas séo duas, as quais constam das fichas técnicas em Anexo D. Estas ementas
sdo pontualmente requisitadas pelo Colégio Militar também através da aplicacdo informatica de

acordo com o definido no artigo 7.°.

Artigo 15.°

Higiene e Limpeza

O Adjudicatario deve cumprir os seguintes requisitos de higiene e limpeza:

1. No prazo maximo de 10 (dez) dias ap6s a outorga do contrato apresentar, para apreciagdo do
Colégio Militar, um Plano de Higienizagdo e Desinfestagao elaborado em conformidade com o
Codigo de Boas Praticas de Higiene Alimentar e com as demais leis nacionais e comunitarias em
vigor, nomeadamente o Regulamento CE 852/2004, do Parlamento Europeu e do Conselho de 29
de Abril de 2004;
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. Lavar e higienizar a louga decorrente da confecdo das refeicbes, assim como a utilizada no seu
fornecimento, devendo os produtos a utilizar serem certificados para utilizagdo na area alimentar e o
encargo ser suportado pelo Adjudicatério;

. Afixar, a entrada de cada uma das areas de laboragdo e em local visivel, o plano de higienizagdo
dos diferentes locais, com descricdo das areas e equipamentos a higienizar, referindo as
metodologias e produtos a utilizados. Devera também ser afixado, em cada area, o plano de
responsabilizagdo das tarefas de higienizacédo e desinfe¢do, onde conste a data e hora de execugédo
e a assinatura do executante;

. Garantir, com carater preventivo e periodicidade trimestral, a realizacdo de analises a palamenta,
mé&os e amostras, através de laboratério acreditado, devendo os resultados ser enviados a Entidade
Adjudicante até 15 (quinze) dias ap6s aquelas;

. Elaborar mensalmente um Relatério de limpeza e higienizagéo das instalagdes e equipamentos de
acordo com o Plano HACCP, apresentando-o a aprovagéo do Colégio Militar até ao dia 05 de cada
més. Nesse relatdrio devem ser mencionadas as recomendagdes relativas as acdes que for
necessario tomar e que ndo estejam incluidas neste Caderno de Encargos nem no contrato a

celebrar.

Artigo 16.°

Subcontratagao e Cessao da posigao contratual

. O Adjudicatario ndo pode recorrer a prestagao de servigos por terceiras entidades, para a execugéo
das atividades objeto do presente procedimento sem expresso consentimento por escrito do Colégio
Militar;

. O recurso a prestagéo de servigos a entidades terceiras ndo pode, em caso algum, pdr em causa o
cumprimento pontual de todas as obrigacdes assumidas pelo Adjudicatario;

. O Adjudicatario, no caso de recorrer a prestacdo de servigos por terceiras entidades, deve
apresentar os documentos de habilitagéo relativos ao potencial subcontratado, que sejam exigidos
ao subcontratante na fase de formagao do contrato em causa;

. O adjudicatario ndo podera ceder a sua posigao contratual ou qualquer dos direitos e obrigacoes
decorrentes do contrato sem autorizagdo do Colégio Militar;

. Para efeitos da autorizagdo prevista no nimero anterior, devem ser apresentados pelo cessionario
todos os documentos de habilitagdo que sejam exigidos ao cedente na fase de formagéo do

contrato em causa.
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Artigo 17.°

Seguranca alimentar

. Os meios de estudo e investigagdo para defesa e garantia da qualidade devem incidir,

essencialmente, sobre os seguintes elementos:

a. Controlo microbiolégico das refeigdes servidas;

b. Controlo microbiolégico do equipamento/palamenta;

c. Controlo microbiolégico do pessoal (mé&os).

. O Adjudicatario devera assegurar um servigo laboratorial de controlo da qualidade por forma a

garantir que os géneros confecionados, preenchem as normas de qualidade constantes do Anexo E

ao presente caderno de encargos;

. O Adjudicatéario deve cumprir todos os requisitos de higiene e seguranga alimentar, nomeadamente:

a. Manter um Plano de HACCP nos seus processos de confecdo, de transporte e de distribuicao
das refeicbes que englobe a higienizacdo das instalagdes e equipamento e as normas relativas
ao pessoal afeto, de acordo com a Publicagdo do Exército (PDE-23-00), da Diregao de Salde,
em Anexo G;

b. Garantir regularidade no teste aos 6leos de fritura, recorrendo, obrigatoriamente, a um kit de
testes rapidos para controlo da qualidade, com um minimo de 12 (doze) elementos;

c. O processo de descongelagao devera ser efetuado nas camaras destinadas a esse processo;

d. Nao ¢€ permitido a utilizagdo de quaisquer aditivos, como caldos, sopas concentradas, molhos,
corantes, bicarbonato de sodio, a excegéo dos previstos no presente Caderno de Encargos;

e. A higienizagdo das frutas, legumes e hortalicas devera ser executada antes da sua
preparagao/distribuicdo/corte.

. O adjudicatario devera proceder a recolha de amostras dos alimentos que constituem as diversas

refeicGes, em recipiente esterilizado, guardadas a 4° C durante um periodo de 3 (irés) dias nas

instalacbes do adjudicatario. Além disso, o Colégio Militar reserva-se no direito de recolher

amostras, através dos seus servigos competentes, dos géneros e alimentagdo confecionada para

proceder a analise em laboratorio competente;

. Compete ainda ao adjudicatario efetuar as anélises necessarias ao despiste de suspeitas de infe¢do

alimentar através de laboratorio acreditado, indicando ao Colégio Militar, de imediato, qual o

laboratério utilizado e garantindo o posterior envio dos resultados;
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. No caso de se verificar uma doenga de origem alimentar (intoxicagdo, infecdo ou outra) como
resultado da ingestdo de alimentos ou bebidas, fornecidas ou confecionadas pelo Adjudicatario, este
sera responsavel pelo ressarcimento integral de todos os prejuizos dai emergentes e respetivas
indemnizagdes a que possa haver lugar, caso resulte provada a sua responsabilidade;

. No ambito da execucdo do contrato, devem ser realizadas analises microbioldgicas, com
periodicidade minima bimensal, e os resultados serem enviados ao Colégio Militar no prazo maximo

de um més, para posterior envio a Dire¢do de Saude do Exército.

Artigo 18.°

Avaliagao da satisfagao

. Como parte integrante da sua politica de qualidade, o adjudicatario obriga-se a promover varios
inquéritos de satisfacdo junto dos alunos, militares e funcionarios civis do Colégio Militar, pelo
mMeNnos uma vez por més, sem prejuizo dos inquéritos internos a aplicar pelo Colégio Militar sempre
que entender. Os resultados dos inquéritos aplicados, quer pelo Colégio Militar quer pelo
adjudicatério, ttm de ser do conhecimento de ambas as partes para efeitos de analise, no sentido
de efetuarem-se eventuais ajustamentos as capitagdes e fichas técnicas tendentes a melhoria da
satisfagéo;

. Diariamente sera efetuada a prova do rancho ao pequeno-almogo, almogo e jantar, a qual consiste
em dar a provar pelo Adjudicatario uma refei¢éo ao Oficial Dia no refeitorio do Corpo de Alunos ou
ao Comandante do Corpo de Alunos no respetivo Gabinete de trabalho, de acordo com o definido
na tabela n.° 4 que consta do artigo 9.° do presente caderno de encargos;

. Apds validagao da prova do rancho pelas entidades referidas no numero anterior, a refeicdo sera
protegida pelo Adjudicatario com pelicula transparente e exposta no Refeitério do Corpo de Alunos,

por forma a dar a conhecer ao consumidor final 0 aspeto e a capitacdo a que tem direito.

Artigo 19.°

Acompanhamento da Execugéo do Contrato
. Afiscalizagdo do cumprimento do contrato sera efetuada pelo Colégio Militar, através da informagéo
prestada pelas seguintes entidades:

a. Gestor do Contrato;
b. Secg¢éo de Alimenta¢do da Companhia de Servigos do Colégio Militar
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Secgéo de Logistica do Colégio Militar;

o o

Unidade Militar de Medicina Veterinaria /Diregao de Saude;
e. Unidade Militar Laboratorial de Defesa Biol6gica e Quimica;
f. Reparticdo da Qualidade do Gabinete do Comando da Logistica;
g. Inspecao Geral do Exército.

2. No ambito da sua agéo fiscalizadora, podem as entidades referidas no numero anterior, (ou aos
seus representantes) e em particular o Colégio Militar:

a. Assistir diariamente, através da sua Secgdo de Alimentagdo, a rececdo e fornecimento das
refeicdes confecionadas, efetuando os registos necessarios (temperaturas; peso; contagem)
onde se avalie as condigdes em que decorrem as operagdes de armazenamento, preparacao, e
distribuico das refei¢des, bem como, os desvios em relagéo ao preconizado no Codigo das
Boas Praticas de Higiene e Seguranga Alimentar;

b. Verificar o cumprimento das ementas contratadas em relagdo aos padrdes de qualidade e
capitagdes estipuladas no contrato, tendo em conta as refei¢des requisitadas em conformidade
com o definido no artigo 3.° do presente caderno de encargos;

c. Verificar o cumprimento do disposto neste artigo pelo Adjudicatario;

d. Avaliar os géneros e as refeigdes recebidas e rejeitar as que ndo cumprirem com o disposto
neste caderno de encargos ou apresentarem caracteristicas organoléticas ou de salubridade
alteradas, mandando proceder as analises laboratoriais das amostras recolhidas, através dos
6rgéos préprios da Dire¢do de Saude.

3. Ainformagéo recolhida pela Seccdo de Alimentagdo da Companhia de Servigos do Colégio Militar
sera compilada pela Seccdo de Logistica do Colégio Militar e posteriormente enviada para a
Reparticdo de Controlo de Qualidade, Alimentacdo e Messes do Gabinete do Comanda da
Logistica, devendo ser suficientemente fundamentada para permitir propor a introdugdo de
melhorias a alimentagao fornecidas, a notificagdo ao adjudicatario para o cumprimento escrupuloso
do contrato, nas situagdes em que tal se nédo verifique, bem como para aplicagédo das sancdes
contratualmente previstas, ou, no limite, para a resolugdo do contrato, em funcao da informagao

apurada.

Artigo 20.°

Sancgoes
1. Sem prejuizo dos artigos anteriores, sempre que qualquer dos Outorgantes considere que a

contraparte estd a incorrer em incumprimento das suas obrigagdes contratuais devera notificar a
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outra parte por escrito com a indicagdo expressa e fundamentada do motivo, concedendo-lhe o
prazo de 5 (cinco) dias para sanar a situagao de incumprimento;

. Para efeitos do disposto no nimero anterior, no que se refere ao Adjudicatario, considera-se
incumprimento definitivo quando se verificar que a execugao do contrato ndo cumpre os padrdes de
exigéncia previstos nos artigos do presente caderno de encargos e demais obrigagdes estipuladas,
pelas clausulas do contrato, por um periodo continuo superior ao definido no nimero anterior;

. Sempre que se verifique um atraso no fornecimento de qualquer uma das refeicbes requisitadas
pelo Colégio Militar, superior a 10 (dez) minutos para o pequeno almogo e superior a 20 (vinte)
minutos para todas as outras refei¢des, relativamente ao horario definido “Refeigdo pronta para
fornecer ao Colégio Militar” conforme consta da tabela n.° 4 do artigo 9.° do presente caderno de
encargos, o adjudicatario fica sujeito ao pagamento de uma sang&o pecuniaria correspondente a
10% sobre o valor da refeicao relativamente a qual se verifica o atraso, e em montante nao inferior a
60,00 € (sessenta euros) se o atraso for inferior a 30 (trinta) minutos. Caso o atraso ultrapasse 30
(trinta) minutos, sera ativada a ementa de emergéncia, considerando-se a refeicdo em atraso como
ndo fornecida;

. Sempre que se verifique uma alteragdo a ementa contratada, ndo tendo sido autorizada pelo
Colégio Militar nos termos do n.° 2. do artigo 9.° do presente caderno de encargos, o adjudicatario
fica sujeito a0 pagamento de uma sangdo pecuniaria correspondente a 10% sobre o valor da
refeicdo relativamente a qual se verifica 0 incumprimento, e em montante no inferior a 100,00 €
(cem euros);

. Sempre que se verifique que os reforcos e suplementos ndo sdo entregues respeitando os
requisitos definidos no caderno de encargos (nos devidos locais, a hora definida e embalados
individualmente) o adjudicatério fica sujeito ao pagamento de uma sangdo pecuniaria
correspondente a 5% sobre o valor diario de faturagdo dos mesmos, na proporcdo do
incumprimento detetado e em montante néo inferior a 50,00 € (cinquenta euros);

. Sempre que se verifique, comprovadamente, que a refeicdo fornecida ndo corresponde as
capitagdes de géneros contratados, de acordo com os Anexos C e D, com claro prejuizo para o
servigo prestado, e originando falta de comida a refei¢éo, o adjudicatario fica sujeito ao pagamento
de uma sangdo pecuniaria correspondente a 25 (vinte e cinco)% sobre o valor da refeigdo
relativamente a qual se verifica o incumprimento, na propor¢do do mesmo e em montante ndo
inferior a 250,00 € (duzentos e cinquenta euros) e indemnizara o Colégio Militar das despesas
eventualmente realizadas com o fornecimento de alimentagdo alternativa no caso de ndo ser

ativada a ementa de emergéncia;
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7. Sempre que néo se verifique o fornecimento de qualquer uma das refei¢des requisitadas, por parte
do adjudicatario, este ficaré sujeito ao pagamento de uma sang&o pecuniaria correspondente a 50%
sobre o valor da refeicdo em falta e em montante néo inferior a 400,00 € (quatrocentos euros) e
indemnizara o Colégio Militar das despesas eventualmente realizadas com a aquisicédo de
alimentacao alternativa no caso de néo ser ativada a ementa de emergéncia;

8. Sempre que o Adjudicatario ndo garanta o nimero de funcionarios constante da sua proposta (que
nao podera ser inferior a0 numero minimo constante do artigo 10.° do presente Caderno de
Encargos) e de tal resultar qualquer prejuizo para a execugao ou qualidade do servigo, incluindo a
nao execucdo dos trabalhos de limpeza, o Adjudicatario fica sujeito ao pagamento de uma sangéao
pecuniaria no montante de 150,00 € (cento e cinquenta euros) por dia de incumprimento;

9. Em caso de incumprimento de qualquer dos requisitos previstos no presente Caderno de Encargos,
nao abrangidos por disposicdo especifica, serd aplicada uma sangdo pecuniaria no montante de
100,00€ (cem euros) por situagdo de incumprimento;

10.Sempre que, por qualquer uma das razbes acima elencadas, se verifique a necessidade de recorrer
a ementa de emergéncia, fica o adjudicatario obrigado a reposigao do respetivo stock, no periodo de
24 horas, sem qualquer encargo para o Colégio Militar;

11.Sempre que se verifique uma suspensao, por razdes imputaveis ao Colégio Militar, ndo comunicada
com a antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas, o adjudicatario tera direito a uma
indemnizagdo correspondente ao total das refeicdes encomendadas, caso se verifique
comprovadamente desperdicio das matérias-primas alimentares;

12.Caso a contraparte, ndo adote as medidas adequadas a sanar/resolver de forma definitiva a
situagdo de incumprimento, tem a outra parte direito a resolver o contrato com justa causa, sem
prejuizo de reclamar prejuizos e lucros cessantes;

13. O Adjudicatario podera resolver o contrato, por factos imputaveis ao Colégio Militar, que violem as
normas previstas no presente caderno de encargos e quando lhe for devido o montante em divida
que exceda 25% do prego contratual, excluindo juros;

14.A resolugéo néo prejudica quaisquer agdes de responsabilidade civil por factos verificados durante o
periodo de vigéncia do contrato, nem podera afetar os fornecimentos num prazo néo inferior a 60

dias Uteis a contar da data da notificag&o.

Artigo 21.°

Compromisso ambiental. Medidas fitossanitarias
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1. Na execucdo do contrato, o Adjudicatario pugnara pelas melhores préaticas ambientais que estejam
ao seu alcance, inerentes ao cumprimento da sua proposta, no estrito cumprimento da diversa
legislagdo ambiental aplicavel. A Entidade Adjudicante compete tomar as medidas necessarias para
assegurar o cumprimento das obrigacdes em matéria de direito ambiental, tendo por base o
Considerando 37 da Diretiva 2014/24/EU;

2. Pretende-se, tendo em vista as normas e objetivos da Uniéo Europeia, uma contratagdo publica
sustentavel, alicercada no acordo de vontades realizado entras a entidade adjudicante e os

Adjudicatério, visando a concretiza¢do de ideais ambientalmente sustentaveis.

Artigo 22.°
Sigilo
O Adjudicatario garantira o sigilo quanto a quaisquer informagdes relacionadas com a atividade da

Entidade Adjudicante, ou outras, de que venha a ter conhecimento em consequéncia da execugdo do

contrato.
Artigo 23.°

Caugao

1. Para garantir o exato e pontual cumprimento das suas obrigagdes, o Adjudicatario deve prestar uma
caucao no valor de 5% do prego contratual, com excluséo do IVA, se o valor da proposta adjudicada
for igual ou superior a 200.000€;

2. Na eventualidade de serem adjudicados varios lotes a um mesmo Adjudicatario, seré devida caugao
sempre que o valor dos lotes adjudicados exceda os 200.000€, sendo que podera ser prestada
apenas uma caucao de valor correspondente a 5% do somatério dos lotes adjudicados a um mesmo
Adjudicatario que excedam aquele valor;

3. A Entidade Adjudicante pode considerar perdida a seu favor a caugéo prestada, independentemente
de decisao judicial, em caso de incumprimento das obrigagdes legais, contratuais ou pré-contratuais

pelo Adjudicatério, e na propor¢do do incumprimento verificado.

Artigo 24.°
Casos fortuitos ou de forga maior

1. Nenhuma das partes incorrera em responsabilidade se por caso fortuito ou de forga maior, for
impedido de cumprir as obrigagbes assumidas no contrato
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2. Entende-se, por caso fortuito, ou de forga maior, qualquer situagéo ou acontecimento imprevisivel e
excecional, independente da vontade das partes, e que ndo derive da falta ou negligéncia de

qualquer delas.

3. A parte que invocar casos fortuitos ou de forca maior devera comunicar e justificar tais situagdes a
contraparte, bem como informar do prazo previsivel para o restabelecimento da normal execugao

contratual.

Artigo 25.°

Gestor do Contrato
Nos termos do artigo 290.°-A do Cddigo dos Contratos Publicos, aquando da outorga do contrato, sera
incluido no clausulado do mesmo a designagédo do Gestor do Contrato nomeado pela Entidade
Adjudicante, bem como do Ponto de Contacto.

Artigo 26.°
Patentes, licengas e marcas registadas

1. S&o da responsabilidade do adjudicatario quaisquer encargos decorrentes da utilizagdo, no
fornecimento, de marcas, patentes, licengas ou outros direitos de propriedade industrial.

2. Caso a entidade adjudicante venha a ser demandada por ter infringido, na execugao do contrato,
qualquer dos direitos mencionados no nimero anterior, 0 adjudicatério indemniza-o de todas as
despesas que, em consequéncia, haja de fazer e de todas as quantias que tenha de pagar seja a

que titulo for.

Artigo 27.°
Encargos relativos a prevengao da epidemia COVID-19

O contrato a celebrar iniciara, previsivelmente, a sua vigéncia ainda durante um cenario de pandemia,
sendo imprevisivel determinar a sua longevidade, pese embora subsista a esperanga de que tal
situagdo ndo acompanhe a totalidade do periodo de execugéo contratual previsto;

No entanto, e enquanto a presente situagdo se mantiver, a responsabilidade pela aquisi¢do de produtos
de desinfegao e de equipamentos de protecao individual, durante o periodo em que o seu use se revele
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necessario, nomeadamente por determinagdo da Diregdo Geral de Saude, obedecera as seguintes
disposicdes:
a. Substéncias liquidas de desinfe¢do das méos dos utentes: da responsabilidade do Exército;
b. Substancias liquidas associadas a desinfecdo de palamenta / maquinaria (se aplicavel): da
responsabilidade do Adjudicatario;

c¢. Mascaras/Luvas/Outros EPI individuais: da responsabilidade da Entidade a que pertencem.

Artigo 28.°
Outros encargos

Todas as despesas derivadas da prestagao de caugdes, do eventual pagamento de emolumentos ao
Tribunal de Contas, bem como as relativas a execugdo do presente contrato sdo da responsabilidade
do adjudicatario.

Artigo 29.°
Resolugao do contrato

O incumprimento, reiterado ou definitivo por qualquer das partes, dos deveres resultantes do contrato
confere, nos termos gerais de direito & outra parte, o direito de resolver o contrato, sem prejuizo das

correspondentes indemnizagdes legais.

Artigo 30.°
Foro competente

Para resolugao de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do Tribunal

Administrativo de Circulo de Lisboa, com expressa renuncia a qualquer outro.

Artigo 31.°

Legislagao aplicavel
Em tudo o ndo especificado no presente caderno de encargos aplicam-se, subsidiariamente, as
disposi¢des do CCP, bem como outras disposi¢Oes legislativas e regulamentares aplicaveis.
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PARTE Il
CLAUSULAS TECNICAS

Artigo 32.°

Composigao das refeicoes

Tipos de refeigdes constantes no Plano de Ementas:

1.

Pequeno almogo normal - Militarmente designada por 1.2 Refeig@o, composta por 2 paes de 50 gr,
queijo, fiambre, cereais, leite, café entre outros ingredientes definidos no plano de ementas em
Anexo B ao presente caderno de encargos;

Pequeno almogo frio — Militarmente designado por 1.2 Refeicéo fria, a qual é solicitada e fornecida
em situagdes pontuais, em que ndo seja possivel fornecer refeicdes quentes, normalmente,
decorrente dos horérios das atividades escolares efou militares que por vezes nao se
compatibilizam com os horéarios das refei¢des definidos na tabela n.° 6 do presente caderno de
encargos. Estas refeicdes sdo compostas pelos produtos definidos no plano de ementas em Anexo
B ao presente caderno de encargos;

Reforgo da manha - Esta refeigdo destina-se exclusivamente aos alunos do Colégio Militar, sendo
composta pelos produtos definidos no plano de ementas em Anexo B ao presente caderno de

encargos; -

. Lanche da tarde - Esta refeicdo, a semelhanga da referida no numero anterior, destina-se

exclusivamente aos alunos do Colégio Militar, sendo composta pelos produtos definidos no plano de

ementas em Anexo B ao presente caderno de encargos;

. Almoco ou jantar normal — Militarmente designadas por 2.2 ou 3.2 Refei¢éo, respetivamente, com

cerca de 700-800 kcal. S&do compostas por sopa, salada, prato principal, pao de mistura 75 gr ou 2
paes de 50 gr, sobremesa e bebida (agua engarrafada 0,5L, sumo concentrado 0,03L e agua

engarrafada para diluir o respetivo sumo de forma a perfazer 0,5L de sumo, ou vinho 0,05L);

. Almoco ou jantar dieta — Militarmente designadas por 2.2 ou 3.2 Refei¢ao dieta, respetivamente,

com cerca de 600-700 kcal, com teor de sal e hidratos de carbono reduzidos. Sdo compostas por

sopa, salada, prato principal, 2 pdes de 50 gr, sobremesa e bebida (4gua engarrafada 0,5L, sumo
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concentrado 0,03L e &gua engarrafada para diluir o respetivo sumo de forma a perfazer 0,5L de
sumo, ou vinho 0,05L);

. Almogo ou jantar Frio — Militarmente designadas por 2.2 ou 3.2 Refei¢&o fria, respetivamente, as
quais sd@o solicitadas e fornecidas em situagdes pontuais, em que néo seja possivel fornecer
refeicbes quentes, normalmente, decorrente dos horarios das atividades escolares e/ou militares
que por vezes ndo se compatibilizam com os horérios das refei¢des definidos na tabela n.° 6 do
presente caderno de encargos. Estas refei¢des sdo compostas pelos produtos definidos no plano de
ementas em Anexo B ao presente caderno de encargos;

. Suplemento noturno - Sao refeigdes complementares destinadas a suprir as necessidades de
compensacao de um maior gasto de calorias em situagdes especificas, como sejam servigo noturno
e esforgos continuos. Estas refeigdes sédo compostas pelos produtos definidos no plano de ementas
em Anexo B ao presente caderno de encargos. Ha uma diferenciagdo entre os suplementos
noturnos do pessoal de servigo (mais completo) e os suplementos noturnos para os Alunos (apenas
bolachas e fruta);

. Pequeno almogo, reforgo da manha, almogo, lanche tarde, jantar e suplemento noturno sem
gluten e/ou sem lactose — Estas refei¢des destinam-se principalmente as pessoas intolerantes ao
gluten e/ou lactose. Estas refeigdes séo iguais as respetivas refei¢des normais, contendo apenas a

alteragéo dos produtos que apresentem estas proteinas por outros produtos substitutos;

10.Almoco ou jantar vegetariano - Militarmente designadas por 2.2 ou 3.2 Refeigéo, respetivamente,

com cerca de 700-800 kcal. Sdo compostas por sopa, salada, prato principal, pdo de mistura 75 gr
ou 2 pées de 50 gr, sobremesa e bebida (agua engarrafada 0,5L, sumo concentrado 0,03L e &gua

engarrafada para diluir o respetivo sumo de forma a perfazer 0,5L de sumo, ou vinho 0,05L);

11.Almogo ou jantar festivo — Militarmente designadas por 2.2 ou 3.2 Refeigdo ementa festiva, sendo

solicitadas e fornecidas por ocasides especiais, em situa¢des pontuais. S&o compostas por sopa,
prato principal, Pédo de mistura 75 gr ou 2 paes de 50 gr, sobremesa, bebida (dgua engarrafada para
3 quintos do efetivo, sumo para 1 quinto do efetivo e vinho para 1 quinto do efetivo) e vinho do
porto;

12.Ementa de Emergéncia — Ementa constante no plano de ementas e das fichas técnicas para um

dia de consumo, a titulo de constitui¢do de reserva, e que, por motivo de rotatividade de produtos, o
adjudicatario propde o consumo desta ementa, tendo em conta os prazos de validade, fazendo a
subsequente reposigdo da ementa de emergéncia.

Artigo 33.°

Horario das refeicoes
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. Os horarios a serem escrupulosamente cumpridos pelo adjudicatario encontram-se definidos na
tabela n.° 4 que consta do artigo 9.° do presente caderno de encargos;
2. Qualquer alteragéo ao horério por solicitagdo do Colégio Militar, sera efetuada de acordo com o

definido no n.° 2 e 3 do artigo 9.° do presente caderno de encargos.

Artigo 34.°

Cadigo de boas praticas de higiene e seguranga alimentar do Exército

. A Direcéo de Saude é a Entidade do Exército, responsavel pela elaboragéo e atualizagdo das NCQ,
através da Reparticdo de Veterinaria, em conjugagao com o Unidade Militar de Medicina Veterinaria,
e com a Unidade Militar Laboratorial de Defesa Biologica e Quimica;

2. As NCQ encontram-se arquivadas na Direcdo de Saude, fazem parte do Anexo E e regulam as

condi¢bes qualitativas a observar na alimentagdo confecionada pelo Adjudicatario. Eventuais

desconformidades das NCQ com as leis vigentes, devem ser informadas a entidade adjudicante
para efeitos de atualizagdo das mesmas. Segue listagem das NCQ:

LISTAGEM DE NORMAS DE CONTROLO DE QUALIDADE (NCQ)

AREA FUNCIONAL Categorias Alimentares Sub-Categorias Codigo DSalide/CmdLlog

Alimentares Produtos
AZEITE (VIRGEM + REFINADO) NCQ.70.325/01
Azeite AZEITE VIRGEM NCQ.70.325/02
AZEITE VIRGEM EXTRA NCQ.70.325/03
BIFE DE HAMBURGO DE AVES CORRENTE NCQ,70.325/04
Bife de Hamb BIFE DE HAMBURGO DE AVES EXTRA NCQ.70.325/05
e de namburgo BIFE DE HAMBURGO DE BOVINO CORRENTE NCQ.70.325/06
BIFE DE HAMBURGO DE BOVINO EXTRA NCQ.70.325/07
Carnes Frescas CARNES FRESCAS NCQ.70.325/08
ALHEIRA NCQ.70.325/09
CHOURIGO DE CARNE CORRENTE NCQ.70.325/10
CHOURIGO DE CARNE EXTRA NCQ.70.325/11
CHOURIGO DE CARNE TRADICIONAL NCQ,70.325/12
CHOURIGO MOURO NCQ.70.325/13
CHOURIGO DE SANGUE NCQ.70.325/14
ALIMENTAGCAO HUMANA FARINHEIRA NCQ,70.325/15
-PARTE I- LINGUIGA NCQ.70.325/18
CONTROLO Carne e Produtos Carneos MORCELA NCQ.70.325/17
LABORATORIAL QUIMICO MORTADELA NCQ.70.325/18
E MICROBIOLOGICO . PAIO NCQ.70.325/19
Enchidos e Fumados PRESUNTO FUMADO NC(,70.325/20
SALAME NCQ.70.325/21
SALPICAQ NCQ.70.325/22
SALSICHAO NCQ.70.325/23
SALSICHAS ENLATADAS |4 £ 25 PARES) NCQ.70.325/24
TOUCINHO FUMADO NCQ.70.325/25
FIAMBRE CORRENTE NCQ.70.325/26
FIAMBRE DA PA NCQ.70.325/27
FIAMBRE DA PERNA NCQ.70.325/28
FIAMBRE DA PERNA EXTRA NCQ.70.325/23
FIAMBRE DA PERNA SUPERIOR NCQ.70.325/30
ANANAS EM CALDA NCQ.70.325/31
Enlatados De Fruta COCKTAIL DE FRUTA EM CALDA NCQ.70.325/32
PERA EM CALDA NCQ,70.325/33
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PESSEGO EM CALDA

NCQ.70.325/34

CONSERVA DE COGUMELOS DE CULTURA

NCQ,70.325/35

CONCENTRADO DE TOMATE NCQ.70.325/36
MASSA DE PIMENTO NCQ,70.325/37
Diversos PICKLES NCQ,70.325/33
TOMATE PELADO EM CUBOS ENLATADO NCQ,70.325/39
TOMATE PELADO INTEIRO ENLATADO NCQ,70.325/40
AZEITONAS DE MESA NCQ,70.325/41
DOCES DE FRUTA NCQ,70.325/42
£ d NECTARES NC0Q.70.325/43
mpacotados SUMOS 100% NCQ.70.325/44
SUMO CONCENTRADO NCQ,70.325/45
De Centeio TIPO 70 {PARA USO INDUSTRIAL) NCQ,70.325/46
De Milho TIPO 175 (PARA USO INDUSTRIAL) NCQ,70.325/47
TIPO 55 (PARA USO INDUSTRIAL) NCQ,70.325/48
Farinhas e Sémolas TIPO 65 (PARA USO INDUSTRIAL) NCQ.70.325/43
Para Usos Industriais De Trigo TIPO 80 (PARA USO INDUSTRIAL) NCQ.70.325/30
TIPO 150 (PARA USO INDUSTRIAL) NCQ.70.325/51
INTEGRAL (PARA MASSAS ALIMENTICIAS) NCQ,70.325/52
Sémola SEMOLA DE TRIGO (PARA MASSAS ALIMENTICIAS) NCQ.70.325/53
OLEO ALIMENTAR NCQ,70.325/54
d i CREME VEGETAL PARA BARRAR NCQ,70.325/55
Gorduras Alimentares CREME VEGETAL PARA CULINARIA NCQ.70.325/56
MARGARINA NCQ,70.325/57
logurtes I0GURTE NCQ,70.325/38
I0GURTE AROMATIZADD NCQ,70.325/59
LEITE UHT NCQ,70.325/60
Leites LEITE PASTEURIZADO NCQ,70.325/61
LEITE COMPOSTO NCQ,70.325/62
Lacticinios Manteiga MANTEIGA PASTEURIZADA NCQ.70.325/63
Natas NATA UHT NCQ,70.325/64
NATA PASTEURIZADA NCQ,70.325/65
QUENO FLAMENGO NCQ,70.325/66
Queijo QUELO FUNDIDO NCQ,70.325/67
QUENO FRESCO TRADICIONAL NCQ,70.325/68
OVO FRESCO NCQ.70.325/69
Ovo-Produtos Ovos OVO PASTEURIZADO NCQ,70.325/70
Atum CONSERVA DE ATUM E BONITO NCQ.70.325/71
Bacalhau BACALHAU E ESPECIES AFINS NCQ.70.325/72
FILETE DE PESCADA PANADO (CONGELADO) DO TIPO DOURADINHO NCQ.70.325/73
FILETE DE AGLOMERADO DE PEIXE CONGELADO NCQ,70.325/74
Filetes FILETE DE AGLOMERADO DE PEIXE PANADO CONGELADO NCQ,70.325/75
Pescado FILETE DE PEIXE CONGELADO NCQ.70.325/76
FILETE DE PEIXE PANADO CONGELADO NCQ,70.325/77
Marisco CAMAREJES, MIDLO DE CAMARAO E GAMBAS NCQ,70.325/78
Moluscos MOLUSCOS E CEFALOPODES NCQ.70.325/79
Peixe PEIXE CONGELADO NCQ,70.325/80
PEIXE FRESCO NCQ.70.325/81
BOLACHA NCQ.70.325/82
ACUCAR NCQ,70.325/83
CACAU PARA LEITE NCQ,70.325/84
Doces e Sobremesas GELADOS NCQ,70.325/85
GELATINA NCQ,70.325/86

Produtos Vérios

MOUSSE DE CHOCOLATE INSTANTANEA

NCQ.70.325/87

—————
PUDIM INSTATANEO

NCQ,70.325/88

Cererais e Produtos
Derivados de Cereais

CORN FLAKES

NCQ,70.325/89

MISTURA DE CEVADA TORRADA MOIDA COM 20% DE CAFE

NCQ.70.325/30

PAPA LACTEA

NCQ,70.325/91

Farinaceos MASSAS NC0O,70.325/92
KETCHUP NCQ,70.325/33
Molhos MAIONESE NCQ.70.325/94

MOLHO DE MOSTARDA

NCQ.70.325/95

CHA PARA INFUSAO

NC(,70.325/96

Especiarias e Condimentos _PIMENTA NCQ.70.325/97
PIMENTAQ NCQ,70.325/98
e LEVEDURA NCQ,70.325/99
Aditivos MELHORANTE NCQ.70.325/100
Caldos CALDO CARNE NCQ.70.325/101
CALDO DE GALINHA NC0.70.325/102
Sopas SOPAS INSTANTANEAS NCO.70.325/103
. PAC E PRODUTOS AFINS DO PAO NCQ.70.325/104
Produtos da Panificagdo
Bolos CROISSANT NCOQ.70.325/105
Sal SAL DE MESA NCQ.70.325/106
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SAL PURIFICADO NCQ.70.325/107
SAL REFINADO NCQ.70.325/108
SAL TAL QUAL MARINHO NCQ.70.325/109
SAL TAL QUAL FONTES SALINAS NCQ.70.325/110
R VINAGRE DE FRUTA NCQ.70.325/111
Vinagre VINAGRE DE VINHO NCQ.70.325/112
VINHO DE MESA BRANCO NCQ.70.325/113
Vinho VINHO DE MESA TINTO NCQ.70.325/114
VINHO DO PORTO NCQ.70.325/115
A Agua E fad AGUA DE NASCENTE ENGARRAFADA NCQ.70.325/116
guas Bua Engarratada AGUA MINERAL ENGARRAFADA NCQ.70.325/117
ABOBORA NCQ.70.325/118
AGRIAO NCQ.70.325/119
AIPO NCQ.70.325/120
ALFACE NCQ.70.325/121
ALHO NCQ.70.325/122
ALHO FRANCES NCQ.70.325/123
AMEIXA NCQ.70.325/124
ANANAS NCQ.70.325/125
ARROZ NCQ.70.325/126
BANANA NCQ.70.325/127
BATATA NCQ.70.325/128
ALIMENTAGAO HUMANA CASTANHA NCQ.70.325/129
-PARTE II- CEBOLAS NCQ.70.325/130
PRODUTOS HORTO- Frutas e Legumes Frescos _ CENOURAS NCQ.70.325/131
ERUTICULAS CEREIA NCQ.70.325/132
CHEIROS (SALSA, COENTROS, HORTELA) NCQ.70.325/133
COUVE PORTUGUESA NCQ.70.325/134
COUVE BROCULO NCQ.70.325/135
COUVE-FLOR NCQ.70.325/136
COUVES NCQ.70.325/137
ESPINAFRES NCQ.70.325/138
FEUAO (BRANCO, CATARINO, FRADE, MANTEIGA, VERMELHO) NCQ.70.325/139
FELAO VERDE NCQ.70.325/140
GRAO NCQ.70.325/141
GRELO NCQ.70.325/142
KIWI NCQ.70.325/143
LARANJA NCQ.70.325/144
LIMAD NCQ.70.325/145
MAGA NCQ.70.325/146
MANGA NCQ.70.325/147
MARACUJA NCQ.70.325/148
MELANCIA NCQ.70.325/149
MELAO NCQ.70.325/150
MORANGO NCQ.70.325/151
NABO NCQ.70.325/152
NABICA NCQ.70.325/153
PAPAIA NCQ.70.325/154
PERA NCQ.70.325/155
PESSEGOS E NECTARINAS. NCQ.70.325/156
PEPINO NCQ.70.325/157
PIMENTO NCQ.70.325/158
TOMATE NCQ.70.325/159
UVA NCQ.70.325/160
BATATA PRE-FRITA NCQ.70.325/161
CENOURINHAS NCQ.70.325/162
Legumes Congelados COUVINHAS DE BRUXELAS NCQ.70.325/163
ERVILHAS NCQ.70.325/164
MACEDONIA NCQ.70.325/165
AMEIXA SECA NCQ.70.325/166
AMENDOA NCQ.70.325/167
AMENDOIM NCQ.70.325/168
Frutos Secos AVELA COM CASCA NCQ.70.325/169
CAIU NCQ.70.325/170
PISTACHOS NCQ.70.325/171
UVAS PASSAS NCQ.70.325/172

ALIMENTACAC HUMANA
-PARTE III- Alimento Dietético ALIMENTO DIETETIVO NCQ.70.325/173
ALIMENTACAO ESPECIAL

3. A Direcdo de Saude, através da Unidade Militar de Medicina Veterinaria, tem ainda como miss&o no
ambito do presente contrato, além das referidas no n° 1 do presente artigo, fiscalizar, através da
realizagdo de auditorias, o Sistema de Seguranga Alimentar implementado, estando implicita a
inspegdo das condigdes de funcionamento das infraestruturas e meios afetos a recegéo,
preparagdo, confecdo e distribuicdo da alimentacdo pelo Adjudicatario, bem como, efetuar o
controlo de qualidade, quimico e bacterioldgico. Sempre que se verifique uma inspe¢éo ou auditoria
devera elaborar relatério e parecer fundamentado sobre a qualidade e seguranga alimentar do
servigo de alimentagao prestado ao Colégio Militar;

4. O Cddigo de boas praticas de higiene e seguranga alimentar do Exército, esta alicergado na
legislagdo que a seguir se indica, a qual devera ser observada nas atividades de prestacdo do

fornecimento da alimentagdo constante do contrato:
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LEGISLAGAO CIVIL

LEGISLACAO

| O QUE REPORTA

CONTROLO DOS GENEROS ALIMENTICIOS

Legislagdo Comunitaria

& Regulamento (CE) N° 852/2004

Higiene dos Alimentos.

% Regulamento (CE) N° 853/2004

Higiene dos Alimentos de Origem Animal.

% Regulamento (CE) N° 178/2002

Criagao da Autoridade Europeia de Seguranca Alimentar.

% Regulamento (CE) N° 2073/2005

Critérios Microbioldgicos dos Alimentos.

% Regulamento (CE) N° 37/2005

Controlo das Temperaturas dos Meios de Transporte e nas
Instalagbes de Deposito e Armazenagem de Alimentos
Ultracongelados Destinados a Alimentagdo Humana.

Legislagdo Nacional

& Decreto-Lei N° 132/2000

Transpde para o ordenamento juridico as Diretivas, do
Conselho, N° 89/397/CEE, de 14 de junho, relativa ao controlo
oficial dos géneros alimenticios e 993/99/CEE, de 29 de
outubro, relativa a medidas adicionais respeitantes ao controlo
oficial dos géneros alimenticios.

& Decreto-Lei N° 113/2006

Estabelece as regras de execugéo, na ordem juridica nacional,
dos Regulamentos (CE) N° 852/2004 e 853/2004, relativos a
higiene dos géneros alimenticios e a higiene dos géneros
alimenticios de origem animal, respetivamente.

CONTROLO DA QUALIDADE DAS AGUAS

Legislagdo Nacional

&t Decreto-Lei N° 306/2007

Estabelece 0 Regime da Qualidade da Agua Destinada ao
Consumo Humano.

CONTROLO DE OLEOS E RESIDUOS DE OLEOS ALIMENTARES

Legislagao Nacional

& Portaria N° 1135/1995

Qualidade dos Oleos de Fritura

& Decreto-Lei N° 267/2009

Gestdo dos Residuos de Oleos Alimentares.

CONTROLO METROLOGICO DOS INSTRUMENTOS DE LEITURA DAS TEMPERATURAS DOS MEIOS

DE FRIO

Legislagdo Nacional

& Portaria N° 1129/2009

| Controlo Metroldgico dos Termdmetros para Meios de Frio.

HIGIENE DOS MANIPULADORES

Legislagdo Nacional

& Portaria N° 149/1988

| Higiene dos Manipuladores.

CONDICOES TECNICAS E DE HIGIENE DAS INSTALAGOES DE RESTAURAGAO

Legislagao Nacional

% Decreto Regulamentar N° 38/1997

Requisitos de Instalagbes e  Funcionamento  dos
Estabelecimentos de Restauracdo ou de Bebidas.

2% Decreto Regulamentar N° 4/1999

Caracteristicas das Instalagdes e Obrigagbes dos
Manipuladores.

& Decreto-Lei N° 57/2002

Aprova o regime juridico da instalagéo e do funcionamento dos

Pag. 33 de 35



Proc® CPI ExternAlim 2SEM21_1SEM24_IPE_CM

estabelecimentos de restauragéo.

& Portaria N° 215/2011

Estabelece os requisitos especificos relativos a instalacoes,
funcionamento e regime de classificagdo aplicaveis aos
estabelecimentos de restauracdo ou de bebidas.

ROTULAGEM DOS GENEROS ALIMENTARES

Legislagdo Nacional

& Decreto-Lei N° 251/1991

Estabelece as normas aplicdveis a preparagdo, ao
acondicionamento e a rotulagem dos  alimentos
ultracongelados.

% Decreto-Lei N° 560/1999

Rotulagem, apresentacdo e publicidade dos géneros
alimenticios destinados ao consumidor final.

CONTROLO DA TEMPERATURA DOS MEIOS DE TRANSPORTE DE GA E DOS ARMAZENS E

DEPOSITOS DE GA

Legislagdo Nacional

! Portaria N° 91/94

Estabelece as Condices a que deve Obedecer o Controlo
das Temperaturas dos Meios de Transporte e nas Instalagdes
de Deposito e Armazenagem de Alimentos Ultracongelados,
bem como Procedimentos de Amostragem e o Método de
Analise para o Controlo dessas Temperaturas.

CONTROLO DA HIGIENE NA COMERCIALIZAGAO E DISTRIBUIGAO DE PEIXE E CARNE

Legislagao Nacional

%! Decreto-Lei N° 37/2004

Estabelece as Condicbes a que deve Obedecer a
Comercializagdo dos Produtos de Pesca e Aquicultura
Congelados, Ultracongelados e Descongelados.

! Decreto-Lei N° 147/2006

Regulamenta as Condigdes Higiénicas e Técnicas a Observar
na Distribuicdo e Venda de Carnes.

! Decreto-Lei N° 207/2008

Define a que Temperaturas devem ser mantidas as Carnes
durante a Distribuicao.

Direg&o de Aquisicdes em Lisboa, 27 de janeiro de 2021

A Chefe da Reparticao de Concursos e Contratos

(Original assinado e arquivado no processo)

Elisa Maria Fernandes Coimbra

Tenente-Coronel de Administragao Militar
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Anexos:
A - Lista de Lotes
B - Plano de Ementas
C — Caderno de capitagdes
D - Fichas Técnicas das Ementas
E — Normas de Controlo de Qualidade (NCQ)
F - Condigdes dos géneros alimentares
G - Defesa Alimentar
H - Comprovativo de Visita
| - Listagem de Equipamentos
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